O duplo sentido resume,
um POoUCO, O que a cerveja
passou pelos Ultimos 74 séculos

azao para asreunioes de amigos, desculpa para encontros amorosos, pretexto para s s weddbes
animar as rodas de banquetes, alvo de embalo dos almogos de domingo. .. Essas ~ Fotos Edu Castello e Divulgagao
sao apenas algumas das ‘fungdes’ da bebida mais apreciada do mundo: a cerveja.
£ bem verdade que ndo ha no mundo outra bebida que combine tao bem com tan-
tas circunstancias diferentes como ela. Mas, se vocé imagina que a famosa loirinha ge-
lada com sabor refrescante ja ‘nasceu’ a mesma loirinha gelada de sabor refrescante,
esta completamente enganado. Muitos dos habitos que atualmente circundam a cerve-
ja, principalmente a brasileira, sio resultados de uma longa e lenta evolugio - porém,
interessantissima.
Muita gente acredita que a cerveja tenha ‘nascido’ onde ¢ atualmente a Alemanha, es-
palhando-se durante a Idade Média para toda a Europa. Nio ¢ verdade. Podemos dizer
que a historia da bebida se confunde com a historia da prépl‘ia civilizagdo, em um proces-
so de evolugdo. No entanto, existe a certeza de que as civilizagdes aprenderam a fazer
cerveja antes mesmo de saberem como fazer o pio.
Alguns pesquisadores afirmam que nossos ancestrais ja consumiam um liquido alco6-
lico resultante da fermentacao de cereais imersos em agua nas primeiras aldeias da Me-
sopotamia, onde hoje ¢ o atual Iraque. “A origem da cerveja se perde no tempo. A maio-

ria das bebidas elaboradas com cereais nos tltimos oito mil anos & hoje considerada cer-

o
veja”, afirma o mestre-cervejeiro Matthias Reinold, consul-
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O primeiro registro de como se fabricava a bebida foi deixado pelos sumérios e ba-
bilénios. A Pedra Azul, um monumento que se encontra hoje no Museu do Louvre, em
Paris, Fran¢a, com a data das primeiras civilizagdes sumérias de cerca de seis mil anos
antes de Cristo, contém inscricdes de como se fabricava a bebida. Segundo os registros,
ha mais de cinco mil anos, - pasme! - esses povos ja dominavam a produgido de mais de
20 tipos de cervejas diferentes. Entre eles, um era conhecido por Sikaru, utilizado para
honrar os deuses e alimentar os doentes. Isso mesmo, alimentar os doentes! “Os sumeé-
rios aperfeigoaram o processo de fazer cerveja e sdo reconhecidos como a primeira cul-
tura civilizada a fabricar a bebida”, explica o mestre-cervejeiro Carlos Oswaldo Hauser,
da cervejaria Baden Baden. “A fabricagio da cerveja também ¢ mencionada em um poe-
ma sumeriano homenageando a deusa dos cervejeiros, Ninkasi, e contém a mais antiga
receita que sobreviveu, descrevendo a producio de cerveja de cevada utilizando pao”,
destaca o profissional.

Nio demorou muito para a cerveja se popularizar entre os povos antigos e ultrapassar
os limites da Mesopotamia. Logo o liquido precioso chegou ao Egito, passando a ser pro-
duzido em larga escala. Datada de 5.400 a.C. a primeira cervejaria, que se tem noticia
no Egito Antigo, fabricava a cerveja usada como moeda e produto de beleza.

E impossivel afirmar como foi feita a primogeénita. De acordo com teorias levanta-
das por estudiosos, ¢ possivel supor que algum egipcio descuidado esqueceu ao relen-
to uma tigela com graos de cevada dentro. Uma chuva teria-os molhado, os feito ger-
minar e o caldo que se formou teria fermentado com a agio das leveduras (fungos). Al-
guém deve ter provado aqucle liquido e gostado. Afinal, dai por diante, nunca mais se
parou de produzir a bebida. Por isso, até hoje, ela é conhecida como o pao liquido. “Em
sumeério, cerveja significa pao liquido. Os ingredientes para a fabricacdo da cerveja e
do pdo eram os mesmos. A bebida era servida com uma palha (canudo) para ajudar a

filtrar os sedimentos de pdo encharcado que fazia parte da fermenta-
¢ao”, comenta Hauser.
. Ha registros de que a cerveja era distribuida aos trabalhado-
g ®  resma época em que erguiam as piramides. Adivinha para qué?
Para se sentirem relaxados depois de ‘pegaremno batente’. Isso
comprova que os egipcios, de fato, comegaram o habito de to-
mar uma cervejinha depois de um dia farto de trabalho.
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ESTE MODELO EM BARRO MOSTRA
EGIPCIOS MANIPULANDO PAO, CARNE E CERVEJA.
ENCONTRADO EM UMA TUMBA NA CIDADE DE
BENI HASAN, EGITO. DATADO ENTRE 2125-1795 a.C.
MUSEU BRITANICO, LONDRES, INGLATERRA.

EVIDENCIAS

+ NO SECULO XX, ARQUEOLOCOS QUE FAZIAM
ESCAVACOES NAS TUMBAS DOS FARAOS ENCONTRA-
RANM CESTOS EMAIS CESTOS LOTADQOS DE CEREAIS LT
LIZADOS NA PRODUCAO DE CERVEJA, DATADOS DE
5400 aC.

O ARQUEOLOGO JEREMY CELLER, EM 1989, NO
EGITO, ATRAVES ARBONO 14 VINOU QUE
CACOS T TOS POR UMA
SUBSTANCIA ESCURA SE TRATAVAM DE UMA MISTURA
DE CEVADA E ACUCAR - UMA CLARA INDICACAO DE
QUE NAQUELE LUGAR, COM A DATA DE 5400 aC, AL-
GUEM FABRICAVA CERVEJA.

- EM UM TUMULO EGIPCIO. FO!I ENCONTRADA
UMA ESTATUA DE TERRACOTA REPRESENTANDO Un
CERVEJEIRO, DE 2400 ANOS aC.

-EM 1990, NAS ESCAVACOES DO TEMPLO DO SOL,
DA RAINHA NEFERTITI, DESCOBRIU-SE UMA ENORME
COZINHA ONDE SE PRODUZIA CERVEJA A BASE DE CE-
VADA - PRINCIPAL CEREAL USADO NA FABRICAGAO
DA BEBIDA.

A ABADESSA
HILDEGARDA
QUE FOI
BEATIFICADA,
MAS QUE
MERECIA SER
CANONIZADA

Na Antiguidade, as bebidas alcodlicas produzidas a partir da fermentagio de cereais
eram difundidas para todo o mundo. Na Africa, produziam-se bebidas a partir de gra-
mineas, como sorgo e milheto. Na China, era fabricada a partir do arroz. A civilizagio
asteca, no atual México, e os primeiros indios do Brasil ja faziam suas bebidas fermen-
tadas. No entanto, o processo que desenvolveu a cerveja que conhecemos hoje foi o de-
senvolvido no Egito e levado pelos conquistadores romanos a Europa, no inicio da Era
Crista.

Para desmistificar que a Idade Média foi um periodo de trevas, atengdo ao que ira ler
daqui para frente, pois nessa época também houve momentos iluminados. Precisamente
entre os anos 700 e 800, a cerveja passou a ser produzida nos mosteiros alemaes. De sa-
bor amargo, aos poucos, foi se tornando uma bebida nobre.

Os mosteiros mais antigos que iniciaram a fabricagio de cerveja foram os Sr. Gallen
(Suiga), St. Emmeram e Weihenstephan (Alemanha) — este tltimo que formou a cerve-
jaria mais antiga do mundo em funcionamento. “Na Idade Média, a cerveja era utilizada
como mercadoria para comércio, pagamentos e impostos. Os monges aperfeigoaram a
tecnologia cervejeira e serviram, de certo modo, como vendedores por atacado”, expli-
caReinold. “No feriado da Pascoa na quaresma, quando os monges tinham de jejuar, como
nao podiam ingerir nada solido, passaram a substituir o pao pelo liquido”, conta Hauser.

No entanto, o processo era extremamente rudimentar com um ciclo de vida da bebi-
da curto. A composigao da cerveja era de agua, malte e alguns aromatizantes, como ca-
momila, coentro, canela, gengibre, zimbro, acafrao e até péssego. Essa mistura era colo-
cada para fermentar e, a partir dai, se formava o alcool e o gas carbonico. “Os monges fa-
bricavam uma cerveja de boa qualidade, mais encorpada, feita com cevada maltada, que
era destinada aos sacerdotes, e uma segunda mais suave, feita de trigo ou aveia, que era
servida ao convento. Ainda hoje é usada a expressio cerveja de convento: klasterbier”,
afirma o profissional da Baden Baden. “Os monges testavam pessoahnente a cerveja pro-
duzida na aldeia. Caso a cerveja nao estivesse dentro dos padroes aceitos, a pessoa que fa-
bricava era excomungada”, aponta a coordenadora de servigos administrativos Maria Lui-
za Moser Pereira, do Museu da Cerveja, de Blumenau, SC.

Como em tudo na vida e nas descobertas ha tentativas de acertos e erros, nao iria ser
diferente com a nossa querida cerveja. Para formar a sua composi¢ao, os monges — como
em uma inspiragao vinda dos céus — descobriram que o lupulo, alem de conferir o sabor
amargo que caracteriza a bebida nos dias de hoje, é capaz de estender a sua validade. Por
isso, pode—se dizer que foi nos mosteiros que se deu o passo mais importante no aperfei-
¢oamento e na conservagao da bebida. “O mais antigo escrito remanescente a registrar o
uso do lupulo na cerveja data de 1.067 d.C. pela Abadessa Hildegarda de Bingen”, conta o
mestre-cervejeiro da Baden Baden.

Gragas a esse descobrimento, a cerveja se disseminou e, com o tempo, foi se aperfei—
¢oando e recebendo caracteristicas regionais. No século 1 d.C., a cerveja ja estava sendo
espalhada por todo o continente europeu formando os primeiros bergos de seu nascimen-
to: Alemanha, Bélgica, Inglaterra, Irlanda e Holanda.

A CERVEJA CHEGA AQ BRASIL, 1 8466EORG HEINRICH RITTER CRIA JOAO BAYER FUNDA UMA

TRAZIDA DA EUROPA PELA UMA CERVEJARIA E INTRODUZ CERVEJARIA NA LAGOA
FAMILIA REAL PORTUGUESA. A MARCA RITTER COMO UMA DAS PRECUR- DE FREITAS, NO RJ.

SORAS DO RAMO CERVEJEIRO.

PRIMEIRA NOTICIA SOBRE O SUICO ALBRECHT SCHMALZ

A FABRICACAO DA BEBIDA " 8 4 E FUNDADA A IMPERIAL INSTALA SEU MAQUINARIO E DA
NO PAIS, PUBLICADA NO JORNAL DO FABRICA DE CERVEJA NACIONAL INICIO A PRIMEIRA CERVEJARIA EM JOINVILLE,
COMMERCIO DO RIO DE JANEIRO. DE HENRIQUE LEIDEN & CIA, NA RUA EM SC. A PARTIR DESSA DECADA, MUITAS
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MATACAVALLOS, NO RIO DE JANEIRO. CERVEJARIAS FORAM INSTALADAS NO PAIS.




Para tentar colocar ordem e a bebida ter caracteristicas uniformes entre um barril e
outro, as autoridades da Alemanha decretaram algumas normas. Uma delas foi a Rei-
nheitsgebot, a Lei da Pureza, firmada no dia 23 de abril de 1516, pelo Duque Guilher-
me IV, da Baviera. Nela dizia que apenas trés ingredientes seriam permitidos: agua, mal-
te e lupulo. O mais interessante ¢ que essa lei esta em vigor ate hoje na Alemanha, con-
tendo uma alteragio em relagdo ao passado: a permissio de adi¢do de fermento. “Na épo-
ca da implantagio dessa lei, houve uma drastica mudanca de procedimentos, uma vez que
a cerveja era elaborada com os mais diversos ingredientes, muitos deles inadequados, o
que adulterava o produto”, destaca Reinold.

Outra lei importante foi conhecida alguns anos depois. No verdo, o calor acelerava o
processo de fermentacdo. Dessa forma, as altas concentragoes de gés carbénico provoca-
Vvam prlosﬁes dl’: barris CluC armazenavaim Cerveja. O PTGb]Cmﬂ aCDnteCia constantemen-
te, principalmente na regiao da Baviera. Por isso, no ano de 1533, o principe Maximilia-
no I baixou um decreto considerando que a fabricacio de cerveja entre 23 de abril ¢ 29
de setembro - periodo entre o inicio da primavera e o término do verdo no Hemisfério
Norte - precisava de uma licenca especial para ser realizada.

Para melhorar as condi¢des de seguranga na época mais quente, os monges buscavam
__:c"lD nas montanhas e rcsfriavam as Cﬁmaras de armazenagem dos bﬂrl’is, 8] que tornava o
processo de fermentagao mais lento. Dai, nasceu uma nova bebida. Mais leve que a fabri-
cada em temperatura ambiente, poderia ser estocada por mais tempo. Foi denominada
de Lager, que em alemao significa deposito.

Mas foi com o descobrimento do microscopio em 1883, por Emil Christian Hansen,
-ue se descobriu as células de fermento de baixa fermentagio, pois antes s6 eram conhe-
=das as leveduras de alta fermentagao. “Hansen conseguiu isolar uma célula que foi se
multiplicando em cultura pura. Essa descoberta permitiu constincia da qualidade e do
<zbor da cerveja”, complementa o mestre-cervejeiro da Baden Baden.

No ano de 1838, o mestre-cervejeiro Josef Groll foi convidado a trabalhar na cidade

‘e Pilsen, na regiao da Bo¢mia, atualmente parte da Republica Checa, e, em 1842, por =

zcidente, Groll produziu uma cerveja diferente: em vez da tonalidade opaca conhecida
“os tipos Lagers, a que ele criou era translicida e dourada. A descoberta ganhou o nome
2z cidade onde foi criada, Pilsen, e foi determinante para o crescimento da industria cer-

=ieira na regido. Assim, se firmou o processo conhecido de baixa fermentagio, que jun-

*= 2 excelente agua do local, pobre em sais, contribuiu para o surgimento da loira gela-
“= mais espumante que mais vende em todo o planeta.

Nio se sabe ao certo se esse fato foi acidente ou ndo. O fato é que essa invengao também
“ resultado de uma grande coincidéncia. A regiao da Boémia também ¢ conhecida por abri-
-=r uma das mais famosas industrias de cristal. Assim, o tom dourado da cerveja criada por

=oll, a Pilsen, p6de ser nobremente apreciado do interior de um copo transparente, € nao
=215 em tradicionais canecas de ceramica, ganhando apreciadores ao redor do mundo.

A IMPERIAL FABRICA DE CERVEJA

‘I 85 APARECE PELA PRIMEIRA ;
- NACIOMAL DE HENRIQUE

VEZ A FABRICA DE CARLOS
5% & CIA EM PETROPOLIS, RJ, EM
SICALA INDUSTRIAL. HENRIQUE KREMER, MODIFICANDO O

 NOME DA INDUSTRIA. ASSIM, SEGUE APARE-

1 FUNDADA A IMPERIAL FABRICA
| 8 54DE CERVEJA NACIONAL DE
~ENFIQUE LEIDEN EM PETROPOLIS, RJ.

'3=:'AN0 DE 1888, QUANDO ENTAos' 'GIRAM I
| E_AS GRANDES iNDUSTRI‘AS DE CEIWEJAS
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ATE WILLIAN SHAKESPEARE?

ATE O DRAMATURGCO IN

JOSEF GROLL,
O “VERDADEIRO
DONO" DE
TODAS AS
NOSSAS

PILSENS

COMPANHIA CERVEJARIA BRAHMA

 LEIDEN PASSA A TER COMO RESPONSAVEL 1 8 8 JOSEPH VILLIGER REGISTRA A CERVEJARIA MANUFACTURA DE CERVEJA
BRAHMA VILLIGER & CIA. JOAQUIM SALLES E LOUIS BUCHER CRIA A
ANTARCTICA PAULISTA - FABRICA DE GELO E CERVEJARIA, EM SAQ PAULO.

ANTARCTICA
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OLHO POR OLHO,
DENTE POR DENT!

c IRABL, REl DA BABILO-
iU NO CODIGO DE LEIS
EJ& COMO RACAO DIARIA PARA
M FUNCIONARIO DO ESTA-
DECERVEIAPOR
DIA. U TRABALHADOR BRACAL, DOIS
LITROS POR DIA. JA CARGOS RELIGIO-
505 E ADMINISTRADORES ATE CINCO

LITROS", AFIRMA HALUSER,
CONSTA TAMBEM NA LE| QUE SE FOS-

 CERVEJA ADUL

U

LITROS

RADA OU

TA AQS QUE DILUIAM A CERVEJA QUE VENDIAM.

O CODIGO DE LEIS DE
HAMURABI, ACIMA E
NO DETALHE AO LADO,
FOI DESCOBERTO EM
1901 NO ATUAL IRA.
DATA DE APROXIMADA-
MENTE 1760 a.C., HOJE
ENCONTRA-SE NO MU-
SEU DO LOUVRE, PARIS,
FRANCA.

EM 1876, LOUIS PASTEUR FEZ
UMA REVOLUCAO NA IN-
DUSTRIA DA CERVEJA. SEUS
ESTUDOS SOBRE FERMENTA-
CAO DE MICROORGANIS:
MOS RESULTARAM NA PAS-
8 TEURIZACAO - TECNICA
3 HOUE TAMBEM UTILIZADA NA

Janos tempos da escola vocé aprendeu que Pedro Alvares Cabral trouxe intimeros ‘per-
tences’ portugueses ao Brasil, certo? A cerveja também? Nao, definitivamente a cerveja
ndo estava em algum dos navios com a tripulagdo portuguesa. Mas, se ha pelo menos
1.500 anos ja se fabricava a bebida na Europa, por que ela ndo veio ao Brasil tao logo os
portugueses chegaram aqui?

A cerveja demorou para chegar ao Pais porque os portugueses tinham medo de per-
der o grande filio de venda: o vinho. Entre mitos e lendas, de acordo com Reinold, al-
guns estudiosos afirmam que Mauricio de Nassau, quando chegou a Recife, PE, em 1637,
trouxe a primeira fabrica de cerveja das Américas - uma fabrica desmontada. No entan-
to, quanto a cerveja, ao produto mesmo, a bebida, ninguém sabe dizer ao certo se com-
punha a sua bagagem.

Bem, os portugueses nao trouxeram a cerveja ao Pais na época do descobrimento, mas
trés séculos depois... Quem diria que os navios que trouxeram a Familia Real portugue-
sa para o Brasil em 1808 também trouxeram os primeiros barris de cerveja para o nosso
Pais! Sabe-se que um notério apreciador da bebida, o principe regente Dom Jodo, foi um
dos responsaveis por sua difusao, pois nao podia ficar sem consumir a bebida. Em vez do
liquido dourado e leve, o princil:le saboreava os tipos mais morenos e encorpados, mais
difundidos na Inglaterra, talvez porque desconhecia as outras possibilidades da bebida.

A cerveja trazida ao Pais era do tipo Ale (fabricada na Inglaterra), de cor mais escura,
alta fermentagao, mais forte e encorpada que a Lager, descoberta nos mosteiros alemaes,
era restrita a uma pequena parcela da populagio, pois s6 havia marcas importadas.

Até o final de 1830, a cerveja ja era produzida no Brasil, mas em um processo caseiro
realizado por familias de imigrantes. Em 1836, houve a primeira noticia sobre a fabrica-
¢ao da cervejano Pais. O antncio no Jornal do Commercio, do Rio de Janeiro, dizia: “Na
rua Matacavalos, numero 90, e rua Direita, numero 86, da Cervejaria Brazileira, vende-
se cerveja, bebida acolhida favoravelmente e muito procurada. Essa saudavel bebida ret-
ne a barateza a um sabor agradavel e a propriedade de conservar-se por muito tempo.”

A partir de 1840, os imigrantes comegaram a usar escravos e trabalhadores livres para
produzir a bebida e comercializa-la. A venda era feita em balcao e na cervejaria. Os pro-
prietarios espalhavam convites aos bares e realizavam festas dentro da cervejarias. E as
Cﬂtl'ﬁgas €ram fﬁitﬂs POI' Carr()(,:as.

Na década de 50, o imigrante alemao Henrique Kremer assumiu a cervejaria de Hen-
rique Leiden e resolver fabricar, em Petropolis, R], a cerveja descoberta por Joseph
Groll: a Pilsen.

Da fabricagdo artesanal, o negocio cresceu. Henrique Kremer investiu todas as suas
economias numa fabrica maior. Em homenagem a regiao onde foi o bergo da cerveja dou-
rada, em 1853, batizou-a com o nome de Bohemia.

Mas, até a bebida se tornar uma paixao nacional, muita agua rolou. Ou melhor, mui-

ta cerveja. Antes de Kremer montar sua cervejaria em Petr(3p(11is, havia uma série de ten-

E INAUGURADA A 7 4 E CRIADA A
CERVEJARIA BAVARIA, " cemveiamia CERVEJARIA
DE HENRIQUE STUPAKOFF & CIA. RIO CLARO, EM RIO
: o Wi nn“EMI" CLARO, SP. PELO MAIOR
> ' E CRIADA A CERVEJARIA CARLOS ROIZ PINTO,
BOHEMIA QUE FICA COM N rerrérouss LANCANDO
OS BENS DA ANTECESSORA, A IMPERIAL FABRI- : COMERCIALMENTE
CA DE CERVEJA NACIONAL, E COM OS MES- UMA CERVEJA PRETA
MOS DIRETORES, KREMER E BRADAC. TIPO STOUT.




ara se produzir cerveja de qualidade no Brasil. Em 1836, o alemao Georg Hein-

h Ritter e o suico Albercht Schmalz montaram cervejarias artesanais no Rio Grande
i > Sul e em Santa Catarina, introduzindo a marca Ritter como uma das precursoras do
ramo cervejeiro. Logo em seguida, foram criadas mais cervejarias no Rio de Janeiro, em
SZo Paulo e em Santa Catarina.

Aas Kremer montou sua fabrica em uma regido de clima mais temperado, favorecen-
25 2 qualidade da bebida. Por estar situada no Rio de Janeiro, chegava fresca ao paladar
“o principal mercado consumidor do Pais e foi ganhando a preferéncia de apreciadores,
“eixando para tras algumas marcas trazidas por Dom Jodo, além outras brasileiras mais
=scuras e de teor alcodlico mais alto, que viriam a surgir depois. Em 1876, a Imperial Fa-
orica de Cerveja Nacional, criada por Kremer, se tornaria a fornecedora do imperador
Dom Pedro 11, conferindo a cerveja, entdo, ares de majestade.

Muitas fabricas pequenas se espalharam pclo Pais e conquistaram muita gente. As pri-
meiras marcas nacionais foram a Logos, Guarda Velha, Gabel, Vesosso, Stampa, Olinda e
Le2l da Rosa. Mas nem todas fabricavam a cerveja que conhecemos hoje. Até que essa si-
tuzcio nao tardou a mudar. Felizmente!

Segundo a coordenadora do Museu da Cerveja, em 1888, no Rio de Janciro, a Manu-
tatura de Cerveja Brahma Vil}_iger & Compan.hja foi criada pelo suico ]oseph Villiger e os
brasileiros Paul Fritz e Ludiwig Mack e produzia 12 mil litros por dia de cerveja. Dizia-
s que 0 nome escolhido, Brahma, fazia referéncia ao deus que compunha a triade das di-
+indades do hinduismo junto aos deuses Vishnu e Shiva.

Em 1889, a Companhia Antarctica Paulista, que antes era uma fabrica de gelo em Sao
Paulo, contratou mao-de-obra européia para transforma-la em uma grande cervejaria.
Segundo Carlos Hauser, ha historiadores que consideram que as primeiras industrias bra-
sileiras (indtstrias mesmo!) surgiram em 1889, na época da Proclamagio da Republica.
A PARTIR DE 1894, A BRAHMA APERFEI-

COA SUA FABRICACAO, IMPORTANDO
EQUIPAMENTOS

PATRONO E
PADROEIRO

CONSIDERA-SE SAO

BRE A RELACAO DESSE
PATRONCO COMACER
VEIA ENTRE AS MAIS
ACEITAS SOBRE A SUA ORICEM VEM DO NOME DE JAM
PRIMUS, DUQUE DE BRABANT, QUE VIVEU NO SECU-
LO Xl "OS CERVEJEIROS DA BELGICA TERIAM CONFE-
RIDO A ELE A POSICAQ DE MEMBRO HONORARIO DA
ASSOCIACAQ. DIZ-SE QUE ELE ACEITOU O QUE FOI
UMA GRANDE HONRA PARA O
TACA REINOLD. ALEM DE PATF
VEJEIRO TAMBEM TEM UM PADROERO. TRATA-S
SAO FLORIANO, CUJO DIA SE COMEMORA EM 4 DE
MAIO (Dia DO CERVEJEIRO).

TRABALHO PARA MULHERES
NA IDADE MEDIA AS MULHERES QUE TRABA

NAPRODUCAQ DE CERVEJA ERAM CON

DASCOMO

ALE WIVES", NA ALEMANHA E NA GRA-BRETANHA O5
L COMPUNHAM UM
NADO POR MUELHERES,

PRIMORDIOS DA ARTE CERVEJ
TRABALHO DOMESTICO DC

Mfm NUE N["M Hl
CERV EJA

PRIMO SCHINCARIOL IN-
A CERVEJA BRAHMA Canp
PASSOU A SER ENGAR-
RAFADA E SE CHAMAR
SRAHMA CHOPP. A
NOVIDADE FOI O
LANCAMENTCO DA BE:
BIDA EM GARRAFA.

S/A, QUE NO INICIO SE LIMITOU A PRO-
DUCAO DE REFRIGERANTES.

1 93 9E FUNDADA, EM ITU, 5P, A 1 941 A CERVEJARIA CONTINENTAL INSTALA O
T 1 PRIMEIRO CAMPO EXPERIMENTAL DE CEVADA
DUSTRIA DE CERVEJAS E REFRIGERANTES NO BRASIL. EM GRM.MDORS.

1 9 At CRIADA NA EUROPA A SKOL POR UM GRUPO |
FORMADO POR SEIS CERVEJARIAS, DENTRE ELAS §
A SOCIEDADE CENTRAL DE CERVEJARIAS PORTUGUESAS
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ABAIXO, FOTOS ORIGINAIS DA CERVEJA-
RIA GUINNESS, EM DUBLIN, RLANDA. OS$
BARRIS ERAM CONFECCIONADQS COM
VARIAS PECAS DE MADEIRA E MONTA-
DOS ARTESANALMENTE. PARA EVITAR
QUE A CERVEJA "VAZASSE" ENTRE OS ES-
PACOS, OS ARTESAQS INSERIAM UMA
SUBSTANCIA COMBURENTE EATEAVAM
FOGO DENTRO DOS BARRIS. A CERVEJA
ERA PRODUZIDA EM TANQUES DE CAR-
VALHO. O MOSTO ERA FERVIDO POR
MEIO DO FOGO.

BEBA COM MODERACAO

Dividgagac/Gulrness

NASCE
A CERPA
(CERVEJARIA

No ano de 1830, quando as primeiras fabricas (ndo industrias) foram instaladas no Bra-
sil, a produgio de cerveja era empirica. As garrafas nao traziam rotulos, mas os consumi-
dores conheciam por meio dos fornecedores quem as produzia. Todos os servigos eram
executados pela pratica. “As tinas de fermentagio ¢ os tanques eram de carvalho ou ma-
deira que nao transmitisse gosto, como a pércira, por cxcmp]o, assim como os barris e
grande parte dos utensilios usados”, aponta Hauser.

De acordo com ele, até 1910, além dos equipamentos para a producao da bebida, a
construgao civil na (agora) industria cervejeira dependia de materiais importados: cimen-
to, pisos e revestimentos. Para que as tinas e tonéis fossem limpos, uma pessoa tinha de
entrar dentro e, com escovao e mangueira de agua, efetuar a limpeza. “Hoje a limpeza de
um tanque com capacidade de até 1.200 mil litros ¢ limpo e esterilizado, apertando sim-
plesmente um botdo”, conta o profissional da cervejaria.

A temperatura era controlada por opera¢des manuais mecanicas. A fervura do mosto
nas pequenas fabricas era feita por meio de fogo de lenha direto sob a tina da fervura. Se-
gundo Hauser, a lavagem das garrafas era efetuada manualmente uma por uma. “Hoje
existem maquinas ‘enchedoras’ que produzem 120 mil unidade por hora.”

Naquele tempo, a boca das garrafas produzidas nas pequenas cervejarias era enrolada
com barbante. Como as técnicas eram rudimentares e impediam o controle da quantida-
de de gas carbonico no interior das garrafas, sem o barbante a rolha poderia se despren-
der e sair voando no rosto de algum desprevenido, machucando-o e desperdigando a be-
bida. “Em torno de 1870 era comum designar uma mercadoria de origem desconhecida

de ‘Marca Barbante’, expressao que perdurou até o século seguinte”, aponta Hauser.

A BRAHMA LANCA EM CURITIBA,
PR, O PRIMEIRO CURSO DE CER-
VEJEIRD PRATICO DA AMERICA LATINA.

‘{ 96 A SKOL SE ASSOCIA AO
GRUPO SCARPA, DONO

DE QUATRC CERVEJARIAS E PASSA

A CHAMAR-SE INDUSTRIAS REUNIDAS

SKOL-CARACU /A = 'Iia_ise;
1 97 A SKOL LANCA ﬂ S | (NCADA
A PRIMEIRA = A CERVEJA KAISER.
CERVEJA EM LATA DO GRASIL  SIDE :
i o
g

Divulkasgas Guinness.



A origem das denominagdes atuais da cerveja vém da Antiguidade. “Platao, na antiga
Grécia, a denominava de cerialis liquor. Os iliricos e os pandmios a chamavam de sabaja.
Plinio menciona o uso da cerveja na Peninsula Ibérica com o nome de Célia e Céria e na
Galia com o nome de cerevisia, em homenagem a deusa Ceres, da fertilidade e da agricul-
tura”, explica Hauser.

Do latim cerevisia, vem o nome cerveja em portugués, cerveza em castelhano e cervoise
em francés arcaico. Do latim, biber ou biberis derivam os termos peor, bior e pier em ale-

mao arcaico que, por sua vez, originaram as palavras birra, em italiano, biere em francés,

bier em alemao e beer em inglés.

{ T HERMOIIIPE 1. &
DISSEMINENITUPOR TG

CERVEJA E
FABRICADA
NO EGITO

ELETRODOMESTICO FUNCIONAL
EM 1853, O AUSTRALIANO JAMES
HARRISON INVENTOU O EQUIPA-
MENTO QUE MUDARIA A HISTORIA
DA CERVEJA. PRINCIPALMENTE NO
BRASIL: AGELADERA. £ PRATICAMEN-

PENSAR EM CERVEJA

Imagem meramants lustrativa

LADEIRA ERVEJA E UM

QUANTO ESTRANHO,

MUSEU DA CERVEJA, EM BLUMENAL, SC. LA, POR MEIO
DE DIVERSOS OBJETOS EXPOSTQS, £ POSSIVEL CONHE-
CER UM POUCO MAIS SOBRE A HISTORIA DA CERVEJA.
A ESQUERDA, DISTRIBUICAO DE BARRIS DE CERVEJA DA
CERVEJARIA GUINNESS.

. NASCE A AMBEV ASSOCIANDO A SKOL, BOHEMIA, CARACU, KRONEN-
1 9 8 E FUNDADA A AANTARCTICA LANCA A 20 0 BIER, CARLSBERG, MILLER, POLAR E SERRAMALTE. SURGE A BADEN BADEN
CERVEJARIA BELCO. PRIMEIRA CERVEJA SEM S e o0 oS
ALCOOL DO BRASIL: A KRONENBIER. R :
198 &?&ﬁg%ﬁm i 2002 CANADENSE MOLSON INC, COMPRA A CERVEJARIA KAISER. £ INAUGU-
W Smm sl i RADA A CERVEJARIA SUDBRACK, PRODUZINDO AS CERVEJAS EISENBAHN.
PETROPOLIS S/A, i
' O GRUPO FOMENTO ECONOMICO MEXICANO (FEMSA) ADQUIRE 68%
jlofoloaimmihintipionail = L 2O O G0 CERvesRin IRASLERA KASER, FICANDO PARTES COM AMOLSON
- 553 COORS E COM A HOLANDESA HEINEKEN.
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CERVEJA
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