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Algumas cervejas inovam no sabor e misturam elementos exdticos em suas férmulas

Segundo dados do Sindicato Nacional
daIndustriada Cerveja (Sindicerv), osbra-
sileiros gostam mesmo ¢ de uma “loira ge-
lada”. A cerveja do tipo Pilsen lideraa pre-
feréncia: seu consumo representa cerca de
98% do mercado nacional. Ou seja, na
hora de beber, a maioria ainda opta pelo
tradicional.

Mas, apesar dos dados contundentes, al-
gumas fabricas resolveram apostar em sa-
bores diferentes ou ingredientes exoticos
em suas formulas. Seguindo uma tendén-
cia que ja ocorre no mundo todo, atual-
mente € possivel experimentar cervejas com
frutas ou chocolate, por exemplo. Com
isso, 0 amargor caracteristico da Pilsen pode
ser substituido por gostos mais doces.

“Existemn cervejasque sdo aditivadas com
sabores no ponto de venda ou apos terem
sido filtradas e aquelas elaboradas com fru-
tas ou outros sabores ao longo do proces-
so de produgdo (como ¢ o caso das belgas).
De qualquer forma, a cerveja s6 pode ser
considerada realmente cerveja se for fabri-
cada conforme a legislagao vigente. Bebi-
das que desvirtuam do carater original sao
hibridas, ou seja, nio consideradas tipos
originais”, lembra o mestre-cervejeiro Mat-
thias Reinold.

Ja Juliano Mendes, sécio-diretor da Cer-
vejaria Sudbrack, que fabrica a marca Ei-
senbahn, defende que: “a cerveja com um
ingrediente diferente ndo deixa de ser cer-
veja. A ndo ser que ndo leve malte de ceva-
da ou trigo, por exemplo.”

CERVEJAS ESPECIAIS

Segundo Reinold, a Bélgica ¢ o pais que
mais produz cervejas consideradas exoti-
cas. “Por exemplo, aKriek ¢ elaborada com
adi ¢iode cerejas. A Framboise recebe fram-
boesas em sua composigﬁo”, completa‘

Em paises como Italia, Escocia ¢ Esta-
dos Unidos ha também produtos fabrica-
doscomervas, especiarias ou vegetais como
gengibre, canela, nozes, etc. O sabor e aro-
madoingrediente usado costumam ser bas-
tante acentuados.

Ja no Japao, como as bebidas com alto
teor alcoodlico pagam pesados impostos no
pais, as fabricas escolheram uma proposta
um pouco inusitada: as cervejas tradicionais
sio substituidas por bebidas “com sabor de
cerveja’. A cstratégia funcionou. Cervejas
alternativas como as feitas de malte e agua
do mar sio bem aceitas no mercado.

Na Russia também existe uma bebida
bastante popular que parece cerveja, mas
ndo pode ser considerada propriamente uma.
A kvass e elaborada com pﬁo de centeio fer-
mentado e tem baixo teor alcodlico.

Se em outros paises a comercializacio
de cervejas diferentes ja viroualgo comum,
no Brasil ¢ uma tendénciarecente. Porisso,
ainda ¢ cedo afirmar se a empreitada dara
certo ounio. Mas, os fabricantes estio con-
fiantes. “O interesse por este tipo de pro-
duto ¢ cada vez mais crescente. Os consu-
midores brasileiros estio comegando a des-
cobrir o encanto das cervejas especiais e
exoticas”, finaliza Mendes.
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DIFERENTES SABORES

NO BRASIL...

A Cervejaria Colorado, de Ribeirao Preto, in-
terior de Sao Paulo, fabrica cervejas que mistu-
ram ingredientes bem diferentes. A Caium, com
4,5% de teor alcodlico, € uma Pilsen que leva
farinha de mandioca; a Appia, com 5,5% de teor
alcodlico, é uma Weissbier produzida com mel;
Jjé a Indica (7% de teor alcodlico) € uma Indian
Pale Ale com rapadura em sua formula.

O Eisenbahn Bierlikér ¢ um licor de cerve-
ja desenvolvido pela Cervejaria Sudbrack (Blu-
menau/SC). Elaborado a partir da Eisenbahn Dun-
kel, tem sabor suave e refinado com notas de
chocolate, café e baunilha. Seu teor alcodlico é
de 30,47%.

A Dado Bier, microcervejaria localizada em
Porto Alegre, RS, lancourecentemente a llex, pro-
duzida com llex paraguariensis (erva-mate), IU-
pulo, &gua mineral € um blend de maltes impor-
tados. Sua coloragdo € esverdeada, tem baixa
fermentacéo e alto teor alcodlico (7%).

A NS2, do grupo Schincariol, € uma cerveja
com sabor de tequila e limao. Criada para atrair
o publico feminino, também pode ser mistura-
da com aguardente.

Em julho de 2006, por um periodo de 30
dias, a Ambev comercializou o Chopp Bohemia
Swiss. A bebida do tipo lager e cor escura, mis-
turava o amargor caracteristico do chope e o
adocicado do chocolate. O mestre-cervejeiro
Wilson Fornazier, criador da férmula, buscou ins-
pirac@o nos chocolates belgas e suicos.

Em 2004, a cervejaria Brewtech chegou a lan-
car uma aguardente de cerveja. A bebida rece-
beu o nome de Ninkasi, considerada pelos anti-
gos sumérios a deusa da cerveja.

Em 2006, a Cervejaria Petropolis langou a
Crystal Fusion, uma cerveja saborizada com 3,6%
de teor alcodlico. Pode ser encontrada nos sa-
bores limao e guarana.

A Factory Beer, uma microcervejaria locali-
zada em S&o Leopoldo, Rio Grande do Sul, pro-
duz a Week Beer, uma cerveja do tipo Pilsen que
a cada quinze dias recebe esséncias e aromas
naturais diferentes como de cereja, gengibre, li-
méo, framboesa, chocolate branco, preto e men-
tolado, canela, cravo e canela, péssego, tange-
rina, pitanga, maca verde, kiwi, anis, jasmim, ro-
sas, café, banana, coco, acerola, carambola,
abacaxi, lima-limdo e frutas tropicais. Estes sa-
boressdo servidosindividualmente, ou seja, ape-
nas € fabricado um de cada vez.

...PELO MUNDO

Mixery € uma mistura de cerveja com sabor
cola fabricada pela cervejaria alema Karslberg.
© produto € envasado em garrafas retornaveis
e descartaveis.

A fabrica Meantime, no Reino Unido, criou
dois tipos de cerveja com sabores diferentes:
Gold Medal Coffee Beer (cerveja de café) e a
Chocolate Beer.

Nos Estados Unidos, em alusdo ao Dia das
Bruxas, algumas fabricas produzem cervejas de
abdbora, a Pumpkin Beer. Para fabrica-la, sdo uti-
lizados pedacos de abdbora, puré ou simples-
mente aromas.

A Chili Beer € uma cerveja que leva pimen-
ta em sua férmula - a iguaria pode ser encontra-
da nos Estados americanos do Arizona e Texas.

Em algumas partes do mundo (como Bélgi-
ca e Canada) também € possivel beber cerveja
com mel; sua cor € escura e seu sabor adocica-
do. J& a Mead € uma cerveja com receita medie-
val que leva mel diluido em agua.

A cerveja de arroz ¢ um tipo bastante co-
mum na India. O arroz ¢ fermentado em tonéis
que, as vezes, s3o enterrados em subterréneos.
A bebida ja causou varios acidentes envolven-
do elefantes selvagens: os animais invadem as fa-
zendas onde a cerveja € produzida, ficam em-
briagados e acabam pisoteando pessoas oumor-
rendo eletrocutados em cercas de seguranca.

A Chicha ¢ uma cerveja de origem inca. De
fabricac8o caseira, € composta de milho e fari-
nha de trigo.

Sahti é um tipo de cerveja finlandesa, cuja
clarificagdo do liquido € feita sobre galhos de
zimbro (espécie de pinheiro). Tem cor averme-
Ihada e sabor adocicado.

A Super Bock Tango, produzida pelo grupo
portugués Unicer, € uma cerveja de groselha, com
de 4% de teor alcodlico, cor vermelha e gosto
suave e doce. Ja a Super Bock Green leva sumo
de limdo em sua férmula.

O holandés Arjen Hemelaar inventou, em
2005, a Iki Beer, cerveja feita com cha verde e
yuzu (um tipo de limdo japonés).

No Chile existe uma bebida chamada Fan-
Schop que mistura cerveja e refrigerante sabor
laranja.

A japonesa Kodomo Biru é uma cerveja di-
ferente, nem tanto pelo sabor, mas devido ao
publico a qual se destina: sem dlcool, é feita es-
pecialmente para as criancas.

O QUE DIZ A LEGISLACAO BRASILEIRA

O DECRETO NO 2,314, DE 4 DE SETEMBRO DE 1997,
QUE DISPOE SOBRE A PADRONIZACAO, A CLASSIFI-
CAGAD, O REGISTRO, A INSPECAO, A PRODUGAO E
A FISCALIZACAO DE BEBIDAS, DETERMINA QUE:

(---) ART . 67. DE ACORDO COM O SEUTIPO, A CER-
VEJAPODERA SER DENOMINADA: "PILSEN®, "EXPORT",
"L AGER", "DORTMUNDER", "MUNCHEN®, "BOCK", "MALZ-

BIER", "ALE", "STOUT", "PORTER", "WEISSBIER", "ALT" £

OUTRAS DENOMINAGOES INTERNACIONALMENTE RE-
CONHECIDAS QUE VIEREM A SER CRIADAS, OBSERVA-
DAS AS CARACTERISTICAS DO PRODUTO ORIGINAL.

ART . 68. A CERVEJA PODERA SER ADICIONADA DE
SUCO E EXTRATO DE VEGETAL, OU AMBOS, QUE PO-
DERAO SER SUBSTITUIDOS, TOTAL OU PARCIALMEN-
TE, POR OLEO ESSENCIAL, ESSENCIA NATURAL OU
DESTILADO VEGETAL DE SUA ORIGEM.

ART . 69. A CERVEJA QUE FOR ADICIONADA, DE SUCO
DE VEGETAL, DEVERA SER DESIGNADA DE "CERVEJA
COM...", ACRESCIDO DO NOME DO VEGETAL.

ART . 70. QUANDO O SUCO NATURAL FOR SUBSTI-
TUIDO TOTAL OU PARCIALMENTE PELO OLEO ESSEN-
ClAL, ESSENCIA NATURAL OU DESTILADO DO VEGE-

- TAL DE SUA ORIGEM, SERA DESIGNADA "CERVEJA SA-

BOR DE ...." ACRESCIDA, DO NOME DO VEGETAL.

PARAGRAFO UNICO. FICA PROIBIDO © USO DE ARO-
MATIZANTES, FLAVORIZANTES E CORANTES ARTIFICIAIS
NA ELABORACAQ DA CERVEJA. (...)
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